Aperitif

19.00 Uhr

Silvester Menu 2026
19.45 Uhr

*

Amuse bouche

¥k K

Buffet d'hors-d'ceuvres et salade
Vorspeisen- und Salatbuffet
Buffet of hors-d’ceuvre and salad

L

¥k K

Velouté de topinambours au Riesling et brochettes de jambon cru
Topinambur Rieslingcremesuppe mit Rohschinkenspiessli
Cream of sunchoke and Riesling soup with cured ham skewers

XK K

Sorbet a la framboise aux pommes vertes et sirop de menthe
Himbeersorbet mit griinen Apfeln und Pfefferminzesirup
Raspberry sorbet with green apples and mint syrup

Fkk

Selle de veau enrobée de lard sauce au Barolo
Purée de pommes de terre bleue
Gratin de potiron et cépes

Kalbsriicken im Speckmantel mit Baroloweinsauce
Blauer Kartoffelstock
Steinpilz Xiirbisgratin

Saddle of veal wrapped in bacon with Barolo wine sauce
Mashed blue potatoes
Gratinated wild mushrooms and pumpkin

E2 23

Buffet de dessert St. Silvestre
*

Donnerstag, 31. Dezember 2026

Preis CHTF 105.--



