
Preis CHF 105.-- 

 

Aperitif 
19.00 Uhr  

 

Silvester Menu 2025 
19.45 Uhr   

 

 

Amuse bouche 

 

* 

Buffet d'hors-d'œuvres et salade 

Vorspeisen-Salatbuffet 

Buffet of hors-d’œuvre and salad 

 

*** 

Velouté de pois chiches et panais avec caviar de lentilles beluga 

Kichererbsen Pastinakencremesuppe mit Belugalinsen Kaviar 

Chickpea and parsnip cream soup with beluga lentil caviar 

 

*** 

Sorbet à l'orange sanguine avec martini à la menthe  

Blutorangensorbet mit Martini und Pfefferminze 

Blood orange sorbet with martini and peppermint 
 

*** 

Médaillons de filet de bœuf Suisse en croûte de pistaches  

sauce légère au fromage et aux herbes 

Gratin de pommes de terre 

Chou rouge aigre-doux aux pommes 
 

Schweizer Rindsfiletmedaillons in Pistazienkruste 

mit leichter Käsekräutersauce 

Kartoffelgratin 

Süss-saurer Rotkohl mit Äpfeln  

 

 Medallions of Swiss beef in a pistachio crust 

with light cheese and herb sauce 

Gratinated potatoes 

Red cabbage sweet and sour with apples 

 

*** 

Buffet de dessert St. Silvestre 

* 

 

Mittwoch, 31. Dezember 2025 
Preis CHF 95.- 


