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Menu am Heiligen Abend 2026

¥*

Terrine de léegumes aux champignons et blinis au fromage avec orange
Pesto d l'aneth et gelée de grenade
Gemiisepilzterrine mit Kdseblinis, Orangenschnitzen
Dillpesto und Granatapfelgelee

Terrine of vegetable and mushroom with cheese blinis, orange segments
Dill pesto and pomegranate jelly

¥k K

Potage de queue de beeuf d la brunoise et Madeére
Ochsenschwanzsuppe mit Gemiisewiirfeln und Madeira
Oxtail soup with vegetable and Madeira

¥k K

Salades

FHK
Roti de porc croustillant et supréme de volaille sauce aux morilles et cognac

Risotto au Parmesan
Flan au chou-rave et dattes aux noix

Schweinskrustenbraten und Pouletbrust mit Morchel Cognacsauce
Risotto mit Parmesan
Kohlrabidattelflan mit Niissen

Crispy roast pork and chicken breast with morel cognac sauce
Risotto with Parmesan
Kohlrabi date flan with nuts

E2 23

Mousse au potivon sur biscuit au pain d'épices et chocolat avec
Sauce d la cardamome et vanille
Kiirbismousse auf Lebkuchenbiskuit mit Schokolade und
Kardamom Vanillesauce
Pumpkin mousse on gingerbread sponge with chocolate and

cardamom vanilla sauce
*

Donnerstayg, 24. Dezember 2026

CHF 85.--



