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Vorspeisen / Starters  
 

Tagesvorspeise solang’s hat Fr.   9.50 
Starter of the day as long as available  

 

Gemischter Salat mit vegi Fr. 11.50 
Ei und Sonnenblumenkernen 

Mixed salad, eggs and sunflower seeds 

 
Gebeiztes Thunfischcarpaccio mit Fr. 22.50 

Selleriesalat, Tomatenconfit und 
Sesam-Soja Vinaigrette 
Marinated tuna carpaccio, celery salad, tomato confit 
and sesame and soya vinaigrette 
 
Bellevue Salat: Sommer Salat  Fr. 19.50 
mit Pouletinnenfilet, Früchten getrockneten  
Tomaten und Schalotten Noilly Prat Sauce 
Summer salad, deep-fried fillets of perch 
fruits and passionfruit vinaigrette 
 
Hausgemachtes Rindstatar mit  Fr. 25.50 
Eigelb, Toastbrot und 
Hüttenkäse Pistaziendip  
Homemade beef tartare with egg yolk, toast and  
cottage cheese pistachio dip 
 
Avocado Randen Carpaccio vegan Fr. 23.50 
mit Pflanzenröllchen, Espro Kresse 
und Passionfruchtperlen (enthält Nüsse) 
Avocado beetroot carpaccio vegan with plant rolls Espro 
cress and passion fruit pearls (contains nuts) 
 

Suppen / Soups 
 
Tagessuppe solang’s hat Fr.   9.00 
Soup of the day as long as available  
 
Currymaiscremesuppe mit Paprika- vegi  Fr. 11.50 
croutons und gerösteten Pistazien 
Cream of curried corn soup vegi with paprika 
croutons and roasted pistachios 
 
Kalte Gurkenavocado-Kokosmilch- vegi  Fr. 11.50 
suppe mit Pfefferminzsauerrahm 
Cold cucumber avocado coconut milk soup with  
peppermint sour cream 

 
Alpkäsesuppe mit vegi  Fr. 11.50 
Kräutern aus unserem Garten 
Cheese soup with sweet herbs from our garden 
 
Gratinierte Zwiebelsuppe vegi   Fr. 11.50 
mit dunklem Brot und Bergkäse 
Gratinated onion soup with dark bred, Alp cheese  

 
Hauptgänge / Main courses 

 
Tagesteller solang’s hat  Fr. 27.00 
Daily main course as long as available 
 
Pouletbrustrouladen gefüllt  Fr. 33.50 
mit Kräuteralpkäse, Fregola Sarda  
und Ofengemüse 
Chicken breast roulades stuffed with herb  
alp cheese, fregola sarda and oven vegetables 
 
Rosa gebratenes Lammfilet  Fr. 34.50 
Portwein-Balsamicojus Sommertrüffel,  
Kartoffelstock und Rahmsenfkohl  
Pink roasted lamb fillet with Port wine  
balsamic jus, summer truffles, mashed potato  
and creamed pak choi  
 
Weiderindentrecote Tagliata  Fr. 38.50 
Café de Paris, Kartoffeln mit Rosmarin 
und Brokkoliröschen  
Chicken breast roulades stuffed with herb alp  
cheese, fregola sarda and oven vegetables 
 
Emmentaler Rindsfilet mit  Fr. 40.50 
Steinpilzen, Cognacsauce 
Kartoffelgratin und Tagesgemüse 
Emmental-beef fillet, porcini mushrooms, Cognac 
sauce, potato gratin and vegetables of the day 
 
Kalbsgeschnetzeltes   Fr. 38.50 
Zürcher Art mit Rösti und Rüebli  
Sliced veal Zürich style, hash browns and carrots 
 
Paniertes Kalbsschnitzel mit  Fr. 37.00 
Preiselbeerkonfiture, lauwarmem 
Kartoffelsalat und Zucchetti mit Thymian 
Breaded veal escalope, cranberry jam, lukewarm 
potato salad and courgettes with thyme 

 
Wildlachsfilet mit Bärlauchsauce   Fr. 38.50 
auf Randenbeet, Risotto mit 
Safran und Tomatenconfit 
Wild salmon fillet, wild garlic sauce on beetroot risotto 
with saffron and tomato confit 
 
Älpler Makkaroni mit Kartoffeln  Fr. 23.50 
Zwiebeln, Bergkäse, Schinken und Apfelmus 
ohne Schinken -2.50 vegi 
ohne Apfelmus -2.00   
Creamy Swiss pasta with potatoes, onions, 
Alp cheese, ham and apple puree  
without ham –2.50 
without apple puree -2.00   
 
Spaghetti mit Zucchetti vegan   Fr. 24.50 
Auberginen und Tomatenbasilikumsauce  
Spaghetti with courgettes, aubergines  
and tomato basil sauce 
 
Spaghetti mit Zwiebeln, Oliven  Fr. 26.50 
Speck und  Cherrytomatensauce 
Spaghetti with onions, olives, bacon and  
cherry tomato sauce 
 
Speckrösti mit Bergkäse  Fr. 24.50 
und Spiegelei  
Hash browns with bacon, Alp cheese  
and fried egg 
 
Birnen-Käse Ravioli mit Steinpilzen vegi  Fr. 27.00 
Haselnussbutter und Paremesanflocken  
Pear and cheese ravioli with porcini mushrooms, 
Hazelnut butter and paremesan flakes 
 
Gebratene Pflanzenscheibe vegan   Fr. 29.50 
auf Ruccola mit Tomatenweizen  
und Brokkoli mit Mandeln 
Roasted vegetable slice vegan on rocket with tomato 
wheat and broccoli with almonds 
 

Tagesmenu / Daily menu 
 
5-Gang Menu  Fr. 59.00 
 
3-Gang Menu   Fr. 45.00 
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Dessert Karte / Dessert menu
 
Tagesdessert solang’s hat   Fr.   9.50 
Dessert of the day as long as available 
 
Beeren Cremeschnitte   Fr. 12.50 
mit Rahm  
Berry cream cake 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Schokoladenrumpunschkugel   Fr. 12.50 
auf Vanillecreme mit Carameleis  
Chocolate rum punch ball on  
vanilla cream and caramel ice-cream 
 
Hausgemachte Kirschenquark-   Fr. 13.50 
torte mit Aprikosengelee und 
Pistazieneis 
Homemade cherry quark tart apricot jelly 
and pistachio ice-cream 
 
Waffel mit Vanillespaghettieis Fr. 11.50 
Ahornsirup und Erdbeeren  
Waffle with vanilla spaghetti ice-cream 
maple syrup and strawberries 
 
Pfirsichmaracuja Parfait mit  Fr. 12.50 
Erdbeermeringue, Rahm und 
Früchten 
Peach and maracuja ice parfait with 
strawberry meringue, cream and fruits 
 
 

Flambierte Crepes mit  Fr. 12.50 
Chantillycreme, Orangen- 
Honigsauce und Erdbeereis 
Pancake flambés with Chantilly cream 
orange honey sauce and strawberry  
ice-cream 
 
 
 
 
 
 
 
Lava Dessert   Fr. 10.50  
Warmes Schokoladenküchlein  
mit 1 Kugel Glace nach Ihrer Wahl 
Warm chocolate cake & 1 scoop 
ice-cream of your choice 
 
Hausgemachte Haselnuss- 
Meringue mit Nougatcreme  Fr. 11.50 
und Mandelamarettoeis 
Homemade hazelnut Meringue with nougat 
cream and almond amaretto ice-cream 
 

 Ballenberger Edelweiss  Fr.   9.50 
Meringue mit Rahm 
Ballenberger Edelweiss   
Meringue with cream 
 
 
 
 
 
 
 
Coupe Jungfrau: Fr. 11.50 
Caramel-und Schokoladeneis 
Meringue und Rahm  
Caramel and chocolate ice-cream  
homemade meringue and cream 

Ergänzen Sie Ihr Dessert oder kreieren Sie 
Ihre eigene Coupe 
Complete your dessert or create your own: 
 
1 Kugel Glace Fr.   4.50 
1 scoop of ice-cream  
 
Meringue Fr.   2.00 
 
Schokoladensauce Fr.   1.50 
Chocolate sauce 
 
Rahm Fr.   1.50 
Cream 
 
Unsere Glacesorten «Giolito»:  
Vanille, Schokolade, Pistazien, Caramel, 
Mandelamaretto, Erdbeer, Joghurtwaldbeer 
 

Our types of ice-cream:  
Vanilla, chocolate, pistachios, caramel, 
almond amaretto, strawberry, yoghurt-wild 
berry 
 
Unsere Sorbetsorten:  
Birne, Mango, Cassis, Aprikosen   
 
Our types of sorbet:  
Pear, mango, black currant, apricots 

 
 
 


